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Usuwanie wyeksploatowanych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajow Unii Europejskiej i innych
krajow europejskich z wydzielonymi systemami zbierania odpadéw).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych.
Nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych
i elektronicznych. Prawidtowe usunigcie produktu zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska
naturalnego i zdrowia ludzkiego wynikajacych z obecnosci substancji niebezpiecznych w produkcie. Urzadzenie elektryczne
nalezy oddac tak, aby ograniczy¢ jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzadzeniu znajduja sie baterie nalezy je wyjac¢
i odda¢ do punktu sktadowania osobno. URZADZENIA NIE WRZUCAC DO POJEMNIKA NA ODPADY KOMUNALNE. Recykling
materiatbw pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Aby uzyska¢ szczeg6towe informacje o recyklingu tego produktu,
nalezy sie skontaktowa¢ z wtadzami lokalnymi, rma $wiadczaca ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktérym produkt zostat
kupiony.

JEN/

The disposal of used electrical and electronic equipment (applies to European Union countries and other European
countries with separate waste-collection systems).This symbol on the product or its packaging indicates that it should not
beclassi edashousehold waste. It should be handed over to an appropriate company dealing with the collection and recycling
of electrical and electronic equipment. The correct disposal of the product will prevent potential negative consequences for
the environment and human health resulting from hazardous substances present in the product. Electrical devices must be
handed over to restrict their re-use and further treatment. If the device contains batteries, remove them, and hand them
over to a storage point separately. DO NOT THROW EQUIPMENT INTO THE MUNICIPAL WASTE BIN. Material recycling helps to
preserve natural resources. For detailed information on how to recycle this product, please contact your local authority, the
recycling company, or the shop where you bought it.

/DE/

Entsorgung von gebrauchten Elektro- bzw. Elektronikgeraten (gilt fir La&nder der Européischen Union und andere
europaische Lander mit getrennten Abfallsammelsystemen).

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht als Hausmuill entsorgt werden
darf. Ubergeben Sie Elektroschrott an die entsprechende Sammel- und Recyclingstelle fir Elektro- bzw. Elektronikgeréte.
Die ordnungsgeméBe Entsorgung des Produkts verhindert mégliche negative Folgen fiir die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die sich aus den im Produkt enthaltenen geféhrlichen Sto en ergeben kénnen. Das elektrische Gerat muss so
tibergeben werden, dass die Wiederverwendung und der weitere Gebrauch eingeschrankt sind. Falls sich Batterien im Gerat
be nden, entfernen Sie diese und iibergeben Sie sie separat an die Sammelstelle. NICHT IN DEN HAUSMULL WERFEN. Das
Recycling von Materialien tragt zur Schonung der natirrlichen Ressourcen bei. Detaillierte Informationen zum Recycling dieses
Produkts erhalten Sie bei Ihren ortlichen Behdrden, dem Entsorgungsbetrieb oder dem Geschéft, in dem Sie dieses Produkt
gekauft haben.

IES/

Eliminacion de residuos de aparatos eléctricos y electronicos (aplicable a los paises de la Unién Europea y a otros
paises europeos que poseen sistemas aislados de recogida de residuos).

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que el producto no debe clasi carse como residuo doméstico. Hay que
entregarlo en un punto autorizado de recogida y reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. La eliminacion adecuada
del producto prevendra las posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana derivadas de la
presencia de sustancias peligrosas en el producto. El dispositivo eléctrico debe ser entregado de manera que se pueda limitar
su reutilizacion y reuso. Si hay pilas en el aparato, hay que quitarlas y entregarlas por separado al punto de almacenamiento.
NOTIRAREL DISPOSITIVO EN EL CUBO DE BASURA MUNICIPAL. El reciclaje de materias ayuda a preservar los recursos naturales.
Para obtener la informacion especi ca sobre el reciclaje de este producto, péngase en contacto con las autoridades locales,
con un proveedor de servicios de reciclaje o con la tienda en la que lo compré.

/RU/

YTunn3aums BbllUeALero n3 aKcnayaraumum aneKTpUHecKoro 1 3N1eKTPOHHOro 060pyf0BaHNA (OTHOCUTCA K cTpaHam
EBponeiickoro Coto3a v ApyrviM eBponencknmM cTpaHam ¢ cuctemamm pasgeibHoro c6opa 0TxXof0B).

3TOT CMMBON Ha NPOJYKTE WK ero ynakoBKe 03Ha4aeT, YTO NPOAYKT He ciedyeT paccMarpyBarhb Kak 6bIToBble 0TX0Abl. Ero
CNeflyeT HanpasuUTb B COOTBETCTBYIOWMIA MYHKT c60pa M Mmocnedytolleil nepepaboTkn 3NEeKTPUYECKOTO M 3NEKTPOHHOO
obopygoBaHua. MpaBunbHas yTuAU3aLms NpoaykTa NpeAoTBpaT!T BO3MOXHbIE HEeraTUBHbIE MOCNEACTBUS AN1S OKPYXatoLLEit
cpefbl 1 300POBbS YeNOBEKa, CBA3aHHbIE C HA/IMUYMEM B NMPOJYKTE OMaCHbIX BELLECTB. INEKTPUYECKOe YCTPOCTBO JOMKHO
6bITb NepefaHo Ans yTuamsaunm Takum o6pasom, 4Tobbl OrpaHnumTL ero NOBTOPHOE 1CMosb3oBaHve. Eciv B ycTpoiicTee
“MeloTCA GaTapeiiki, M3BneknuTe WX M nepegaiite B MecTo c6opa otaensHo. HE BbIBPACBIBAVTE OBOPYAOBAHVE B
KOHTEMHEP [ON4 BbITOBbIX OTXOAOB. MoBTOpHas nepepaboTka MatepranosB NOMOraeT COXpaHUTb NPUPOLHbIE PECYPChbI.
[ns nony4eHns Nogpo6HOI MHOopPMaLMK O TOM, KaK yTUIM3MPOBaTb JaHHOe M3fenne, 06paTnTech B MECTHbIV OpraH BacTh,
KOMMNaHWI0, 3aHUMaloLLLy0CA YOOPKOI Mycopa, U B Mara3uH, B KOTOPOM Bbl NPUOGPENt AaHHbI NPOAYKT.



WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
Przed uzyciem przeczyta¢ doktadnie instrukcje obstugi.

1.
2.

© N o O

Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.
Przewod przytgczeniowy nalezy podigczy¢ do gniazdka o parame-
trach zgodnych z podanymi w instrukcji.

Uzywanie przedtuzacza z tym urzgdzeniem nie jest zalecane. Je$li
jednak konieczne jest uzycie przedtuzacza, nalezy sie upewnic, ze
jego parametry sg zgodne z parametrami urzgdzenia, aby unikngé
przegrzania. Nie uzywac jednocze$nie zadnego innego urzadzenia
na przedtuzaczu. Nie nalezy umieszcza¢ przedtuzacza w miejscu,
w ktorym moze zosta¢ pociggniety przez dzieci lub zwierzeta lub
potknac sie o niego

Nie uzywac jednorazowo dtuzej niz 48 godzin. Po zakonczeniu
nieprzerwanej pracy urzadzenia przez 48 godzin nalezy wytaczyc
urzadzenie, wyjac wtyczke z gniazdka i pozostawi¢ do ostygniecia.
Nie uzywac na wolnym powietrzu.

Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekami.

Nie nalezy pozostawia¢ uzywanego urzadzenia bez nadzoru.
Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co naj-
mniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach zycznych,
umystowych i osoby o braku doswiadczenia i znajomosci sprze-
tu, jezeli zapewniony zostanie nadzér lub instruktaz odno$nie do
uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byly zrozumiate. Dzieci nie powinny bawi¢ sie sprze-
tem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac¢ czyszczenia
| konserwacji sprzetu. Zachowac szczegolng ostroznosc, gdy w po-
blizu urzadzenia znajduja sie dzieci. Dzieci winny pozostawac pod
nadzorem, by mie¢ pewnosc, ze nie wykorzystujg one urzadzenia
do zabawy.

Ustawi¢ urzgdzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysoka
temperature powierzchni.

10. Urzadzenie nalezy odtgcza¢ od sieci zawsze poprzez pociggniecie

za wtyczke a nie za przewdd zasilajacy.



11. Nie wiesza¢ przewodu na ostrych krawedziach i nie dopuszczad,
aby stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

12. WytgczyC€ urzadzenie z sieci, jesli nie jest juz ono uzywane oraz
przed jego czyszczeniem.

13. Pozostawi¢ do ostygniecia przed zatozeniem lub zdjeciem czesci.

14. Nie dotykac goracych powierzchni.

15. Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka sieciowego wytgczy¢ najpierw
urzadzenie.

16.Nie wolno zanurza¢ podstawy z silnikiem, przewodu i wtyczki
w wodzie lub innych ptynach.

17.Nie wolno uzywac uszkodzonego urzgdzenia rowniez wtedy, gdy
uszkodzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka. W takim przypad-
ku nalezy oddac urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punk-
cie serwisowym.

18. Nie przenosic¢ ani nie przesuwac w trakcie uzytkowania.

19. Nie wolno niczego stawiac na pokrywie urzadzenia.

20. Nie przykrywac urzadzenia w czasie pracy.

21. Nie uzywac w poblizu materiatow tatwopalnych jak meble, posciel,
papier, ubrania, rany, wykfadziny itp.

22.Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzenh elek-
trycznych, palnikdw, kuchenek, piekarnikéw, itp.

23. Stosowanie akcesoridw niezalecanych przez producenta urzadze-
nia moze spowodowac obrazenia.

24. Nie wolno wykorzystywac urzadzenia do innych celéw niz zostato
przeznaczone.

25. Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowaé jego
uszkodzenie i zranienie uzytkownika.

26. Firma Eldom Sp. z 0. 0. nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentual-
ne szkody powstate w wyniku niewfasciwego uzywania urzadze-
nia.



INSTRUKCJA OBSEUGI
SUSZARKA DO ZYWNOSCI SG500

fot. 1 fot. 2

OPIS OGOLNY (fot. 1)
Pokrywa

Sita (5 szt.)

Podstawa

Regulacja temperatury
Wyswietlacz

Wiacznik / timer

o gk wdhE

DANE TECHNICZE

moc: 245W

napiecie zasilania: 220-240V ~ 50Hz

regulacja temperatury: 40-70°C

dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy: 48 godz.
przerwa przed ponownym rozpoczeciem pracy: 2 godz.

PRZEZNACZENIE
Suszenie produktéw to skuteczny sposob naich konserwacje. Ciepte powietrze o statej, regulowanej temperaturze
swobodnie krazy wewnatrz urzadzenia miedzy gérna i dolng pokrywa, sitami, ktorych wysoko$¢ mozna regulowaé
oraz podstawg zasilajgca. Dlatego produkty znajdujace sie w sekcjach urzadzenia schng réwnomiernie i przy
minimalnych stratach prozdrowotnych witamin. Dzigki temu mozna cieszy¢ sie owocami, warzywami i grzybami,
ktére sg przygotowywane bez uzycia niezdrowych substancji przez caty rok.
Za pomocg suszarka SG500 mozna suszy¢ wiekszos¢ artykutow spozywczych, miedzy innymi:
- grzyby,

owoce,

miesa (wotowina, drob),

makarony,



warzywa - np. w celu przygotowania zdrowych positkéw instant (bez konserwantéw),
rosliny (kwiaty, liscie),

zioka, przyprawy

owoce w cukrze, do pozniejszego przetworzenia na soki instant,

UZYTKOWANIE
Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sie, czy nie ulegto ono uszkodzeniu w czasie transportu. W razie
jakichkolwiek watpliwosci nalezy wstrzymac sie z jego uzyciem do czasu skontaktowania sie z punktem
serwisowym. Przewod przylaczeniowy nalezy podtaczy¢ do sieci elektrycznej o parametrach zgodnych z podanymi
na tabliczce znamionowe;j.
Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc sita (2) i pokrywe (1).

OBSLUGA
Upewnic sie, ze przewdd przytaczeniowy jest odtgczony od sieci.
Ustawi¢ podstawe (3) suszarki na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysoka temperature powierzchni.
Utozy¢ sita (2) z produktami na podstawie (3).
produkty przed suszeniem nalezy umyg¢, a nastepnie osuszy¢.
UWAGA.
Nie umieszczaé na sitach produktéw mokrych.

Produkty nalezy pokroi¢ w kawatki mieszczace sie swobodnie miedzy utozonymi sitami.

Aby zwiekszy¢ przestrzen miedzy sitami (2) wypustki z gérnego sita nalezy ustawi¢ na podpérkach dolnego
(fot. 2). W przypadku cienszych plastréw produktéw mozna zredukowaé wysoko$¢ sit.

W czasie pracy urzadzenia ciepte powietrze krazy we wnetrzu suszarki miedzy pokrywa i sitami, a podstawa.
Z tego tez powodu produkty na sitach uktada¢ nalezy w spos6b umozliwiajacy swobodny przeptyw powietrza
— produkty nie moga by¢ utozone zbyt blisko siebie.

UWAGA.
Zaleca sie zatozenie wszystkich 5 sit na podstawie podczas suszenia produktéw, niezaleznie od tego, ile sit
jest pustych.
Na najwyzsze sito (2) natozy¢ pokrywe (1).
Wigczy¢ wtyczke urzadzenia do sieci, a nastepnie nacisna¢ raz przycisk (6) — cyfry na wyswietlaczu (5) zaczng
migac.
W czasie gdy cyfry na wyswietlaczu migajg ustawi¢ czas pracy urzadzenia naciskajg przycisk (6). Mozna
ustawic czas od 1 do 48 godzin.
Po ustawieniu zagdanego czasu cyfry przestang migac i urzagdzenie rozpocznie prace.

UWAGA.
Urzadzenie nie wigczy sie jesli nie zostanie ustawiony czas pracy.
Czas pracy mozna ustawi¢ tylko gdy cyfry na wyswietlaczu (5) migaja.
Gdy przestajg migac, aby ustawi¢ czas pracy nalezy urzadzenie wytaczyc.
Przyciskiem (4) ustawi¢ temperature pracy od 40-70°C
Zalecane temperatury dla przyktadowych produktow:
- ziota: 40°C
- pieczywo: 40-50°C
- warzywa: 50-55°C
- owoce: 55-60°C
- mieso, ryby: 65-70°C
Po wigczeniu urzadzenia na wys$wietlaczu (5) bedzie pokazywany czas do zakoriczenia pracy na przemian
z ustawiong temperatura.
UWAGA.
Po wigczeniu urzadzenia nie mozna zmieni¢ czasu pracy.
Aby zmieni¢ czas pracy nalezy wytaczy¢ urzadzenie i ponownie ustawi¢ parametry pracy.
W trakcie pracy urzadzenia mozna zmieni¢ temperature.

Urzadzenie wytgczy sie automatycznie po uptywie zadanego czasu.
Aby wytaczy¢ urzadzenie wezesniej nalezy weisna¢ i przytrzymac wiacznik (6).
Po zakonczeniu uzywania odtgczy¢ urzadzenie od sieci.



PORADY | WSKAZOWKI

ponizsza tabela zawiera orientacyjne czasy suszenia przyktadowych produktéw. Czas suszenia zalezy

od rodzaju produktu, grubosci plastréw, stopnia wilgotnosci,

czas suszenia zalezny jest rowniez od temperatury oraz wilgotnosci pomieszczenia,

produkty przed suszeniem nalezy umyé¢, a nastepnie osuszy¢
nalezy usuna¢ zgnite czesci oraz pestki,
w przypadku zi6t wskazane jest suszenie tylko mtodych lisci,

wysuszone produkty najlepiej przechowywac w szklanych pojemnikach z metalowymi nakretkamiw ciemnym

i suchym miejscu. Wysuszone ziota mozna przechowywa¢ w papierowych torebkach,
przechowywac tylko ostudzone produkty,

pojemniki do przechowywania musza by¢ suche i czyste.

PRODUKT

JABLKA

SLIWKI

BANANY
TRUSKAWKI
ANANAS (Swiezy)
ANANAS (z puszki)
WISNIE

SKORKA

POMARANCZY
GRUSZKI

RABARBAR

GRZYBY

PIETRUSZKA
MARCHEW

PRZYGOTOWANIE

Obra¢, wydrazy¢ i pokroi¢
w plasterki. Na 2 minuty
zanurzy¢ w marynacie.
Odsaczy€ i utozy¢ nasitach.
Umy¢, pozostawi¢ w catosci
lub przepotowié, usunaé
pestki.

Obrac i pokroi¢ na kawaiki
o gr.3mm.

Umy¢ i pokroi¢ na kawatki
ogr.9mm.

Obrag, pokroi¢ w plastry lub
w kostke.

Przed utozenie na sitach
odcedzi¢ i osuszy¢.

Przed suszeniem
wypestkowac.

Obrang skorke pocig¢ na
plasterki.

Obrac i wydrazyc¢ gniazdo
nasienne. Pokroi¢ w plasterki,
potéwki lub ¢wiartki.
Suszy¢ tylko miekkie todygi.
Wybra¢ grzyby o zawinietych
pod spdd kapeluszach,
oczysci¢ z piachu lub obrac.
Suszy¢ pokrojone lub

w catosci.

Utozyc¢ listki na sitach.

Do suszenia wybra¢ mtode
kruche korzenie. Gotowac
na parze, az beda miekkie.
Pokroi¢ w plasterki lub
kostke, a nastepnie odsgczyc.

STOPIEN WYSUSZENIA

Gietkie

Zawilgocenie niewidoczne

Zawilgocenie niewidoczne
Zawilgocenie niewidoczne
Twarde

Gietkie

Twarde

Kruche

Gietkie i twarde

Chrupiace
Twarde i kruche

Kruche
Twarde

CZAS

4-15 godz..

5-25 godz.

5-25 godz.
5-25 godz.
6-36 godz.
6-36 godz.
6-36 godz.
6-15 godz.
5-24 godz.

4-16 godz.
3-10 godz.

2-10 godz.
4-12 godz.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

przed przystapieniem do czyszczenia odtgczy¢ urzadzenie od sieci i odczekaé do ostygniecia,
podstawy (3) nie wolno zanurza¢ w wodzie,

do mycia nie uzywac ostrych srodkdw czyszczacych,

podstawe (3) mozna czysci¢ lekko zwilzong szmatka i wytrze¢ do sucha,

sita (2) oraz pokrywe (1) my¢ w letniej wodzie,

nie wolno my¢é w zmywarkach do naczyn.

OCHRONA SRODOWISKA

urzadzenie jest zbudowane z materiatow, ktére moga by¢ poddane
ponownemu przetwarzaniu lub recyklingowi,

nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem
i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

GWARANCJA
urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym,
nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych,
gwarancja traci wazno$¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi,
sprzet oddawany do reklamacji powinien by¢ czysty i kompletny.
Warunkl gwarancji podane sg w zataczniku.



SAFETY INSTRUCTIONS

Read the operating instructions carefully before use.

1. Connect the connecting cable to the socket according to the spe-
ci cations given in the instructions.

2. Using an extension cord with this appliance is not recommended.
However, if it is necessary to use an extension cord, make sure that
Its ratings are compatible with those of the device to avoid overhe-
ating. Do not use the extension cord to supply any other device
at the same time. Do not use the extension cord where it can be
pulled by children or animals, or cause a risk of tripping

3. Do not use for more than 48 hours at a time. When the appliance

has operated continuously for 48 hours, turnito (the switch sho-

uld be in the "OFF" position), unplug it from mains and allow it to

cool down.

Do not use the device outdoors.

Do not hold the device with wet hands.

Do not leave the device in use unattended.

This equipment may be used by children at least eight years of age

and by persons with reduced physical and mental capabilities and

persons lacking experience and knowledge of equipment, if su-

pervision or instruction is provided regarding the safe use of the

equipment so that threats related thereto were understandable.

Children should not play with equipment. Unattended children

should not perform cleaning and maintenance of the equipment.

8. Take special care when children are near the device. Children sho-
uld be supervised to ensure that they do not play with the device.

9. Place the device ona at, stable and heat-resistant surface.

10. Always disconnect the device from the power supply by pulling on
the plug and not on the power cord.

11.Do not hang the cord on sharp edges and do not let it touch hot
surfaces.

12. Disconnect the device from the power supply if it is not in use and
before cleaning it.

N o ok
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13.Turn o the device rst before removing the plug from the wall
socket.

14.Do not immerse the base with the motor, cord and plug in water
or other liquids.

15.Do not use a damaged device even if the power cord or plug is
damaged. In this case, have your device repaired by an authorized
service centre.

16. This appliance is intended for home use only. Do not use the devi-
ce for any purpose other than intended use.

17.Do not move or displace the device during use.

18. Do not place anything on the device cover.

19. Do not cover the device during operation.

20.Do not use the device near ammable materials such as furniture,
bedding, paper, clothes, curtains, etc.

21.Do not place the device near other electrical appliances, burners,
stoves, ovens, etc.

22.Refer servicing to an authorized service centre. Modifying the ap-
pliance or using spare parts or elements other than the original
ones is forbidden and can expose the user to hazard.

23.Eldom Sp. z 0. 0. shall waive any liability for any damages resulting
from user’s operating the device improperly.

11



INSTRUCTION MANUAL
FOOD DEHYDRATOR SG500

photo 1 photo 2

GENERAL DESCRIPTION (photo 1)
Lid

Screens (5 pcs)

Base

Temperature control

Display

Power switch / timer

O0A~WNE

TECHNICAL DATA

power output: 245W

power supply voltage: 220-240 V, ~ 50 Hz
temperature control: 40-70°C

acceptable continuous use: 48 hours
break before resuming to use: 2 hours

INTENDED USE
Drying is an e ective way to preserve food. Warm air at a constant and adjustable temperature
circulates freely inside the appliance between the top and bottom covers, the height-adjustable
screens and the power base. Therefore, the products in the appliance sections are dried evenly
and with minimal loss of health-promoting vitamins. This way you will enjoy fruits, vegetables and
mushrooms that are prepared without unhealthy substances all year round.
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You can use the SG500 dryer to dry most food products including:

- mushrooms,

- fruits,

- meat (beef, poultry),

- pasta,

- vegetables - e.g. to prepare healthy instant meals (without preservatives),
- plants( owers, leaves),

- herbs, spices,

- candied fruits for later processing into instant juice.

USE
After unpacking the appliance, make sure that it has not been damaged during transport. In case of
any doubts, do not use the appliance until the service station has been contacted. Connect the power
cord to the mains with speci cations matching those on the rating plate.
Wash the screens (2) and lid (1) before the rst use.

OPERATION
- Make sure that the appliance is disconnected from the mains.
- Place the base (3)ona at, stable and heat-resistant surface.
- Putthe screens (2) with the products onto the base (3).
- The products should be washed and then wiped before drying.

CAUTION
Do not place wet products on the screens.

- Cutthe food into pieces to t feely between the stacked screens.

- Inorder to increase the space between the screens (2) place the tabs of the upper screen on the
supports of the lower one (photo 2). For thinner product slices, the height of the screens can be
reduced.

- When the appliance is powered on warm air circulates inside the dryer between the lid, screens
and the base. Therefore, products should be placed on the screens so as allow the airto  ow freely.

CAUTION
It is recommended to put all 5 screens on the base while drying, regardless of how many of
them are empty.

- Place the lid (1) on the uppermost screen (2).

- Connect the appliance plug to the mains and then press the button (6) once — the digits on the
display (5) will start ashing.

- While the digits on the display are ashing, set the operating time by pressing the button (6). The
possible range is 1 to 48 hours.

- Once the desired time has been set, the digits will stop ashing and the appliance will begin
operating.

CAUTION.

The appliance will start unless the operating time is set.

The operating time can only be set when the digits in the display (5) are ashing.

When they stop ashing, the appliance has to be turned o to set the operating time.

- Use the button (4) to set the operating temperature from 40 to 70°C

- Recommended temperatures for some products:
- herbs: 40°C
- bread: 40-50°C
- vegetables: 50-55°C
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- fruits: 55-60°C

- meat, sh:65-70°C

When the appliance is switched on, the display (5) will show the remaining time alternating with
the set temperature.

CAUTION

When the appliance is turned on, the operating time cannot be changed.
To change the operating time, turnito and set the parameters again.
You can change the temperature while the appliance is operating.

The appliance will switch 0 automatically after the time set.
Toswitch ito earlier, press and hold the switch (6).
After use, disconnect the appliance from the mains.

HELPFUL HINTS
the table below presents approximate drying times for some products. Draying time depends on

the kind of product, thickness of the slices and water content,

the drying time depends also on the temperature and humidity of the room,
the products should be washed before drying,
any overripe parts or pits and stones should be removed,
in the case of herbs, only the young leaves should be dried,

the dried products should be stored in glass containers with metal lids in a dark and dry place;

dried herbs can be stored in paper bags,
only cooled down products should be stored,
the storage containers should be clean and dry,

PRODUCTS PREPARATION DESIRED DRYING EFFECT ?IRMYEING
APPLES Wash, peel and slice. Can pliable 4-15 hours.
be left in a pretreatment
solution for two minutes.
Drain and place on the trays.
PRUNES Wash, dry whole or cut into no moist 5-25 hours
halves,
remove stones.
BANANAS Peel and cutinto 3 mm slices. | no moist 5-25 hours
STRAWBERRIES Wash and cut into 3 mm no moist 5-25 hours
slices.
PINEAPPLE Peel and slice or dice. tough 6-36 hours
(FRESH)
PINEAPPLE Drain and dry before placing | pliable 6-36 hours
(TINNED) on the trays.
CHERRIES Remove the pits before tough 6-36 hours
drying
ORANGE PEEL Cut the peel into stripes. brittle 6-15 hours
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PEARS Peel and remove the core. tough and pliable 5-24 hours
Cutinto slices, halves or

quarters.
RHUBARB Dry only the soft stems brittle 4-16 hours
MUSHROOMS Pick ones with ball-shaped tough and brittle 3-10 hours

caps. Clean from sand or
peel. Dry sliced or whole.

PARSLEY Place the leaves on the trays. aky 2-10 hours

CARROTS Pick tender and crunchy tough 4-12 hours
roots. Steam till tender. Slice
or dice and then drain.

CLEANING AND MAINTENANCE

before cleaning, unplug the appliance and wait until it cools down,
do not immerse the base (3) in water,

do not use aggressive cleaning agents,

the base (3) can be cleaned with a slightly damp cloth and wiped dry,
wash the sieves (4) and the cover in lukewarm water,

do not wash the appliance in a dish-washer machine.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

the appliance is made of materials which can be recovered or recycled

the appliance should be handed over to the appropriate centre of collection and recycling of
electrical and electronic equipment

WARRANTY

the appliance is intended for personal use at a household,
it is not intended for professional purposes,

in case of misuse, the warranty is rendered null and void.
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SICHERHEITSBEDINGUNGEN

Vor Gebrauch die Bedienungsanleitung genau durchlesen.

1. Die Anschlussleitung ist an die Steckdose mit den Parametern an-
zuschliel3en, die mit der Bedienungsanleitung angegeben werden.

2. Die Verwendung einer Steckdosenleiste mit diesem Geréat wird
nicht empfohlen. Falls es jedoch die Verwendung einer Steckdo-
senleiste erforderlich ist, stellen Sie sicher, dass deren Parame-
ter mit dem Gerat kompatibel sind. Ansonsten kann es zu einer
Uberhitzung kommen. Verwenden Sie gleichzeitig kein anderes
Gerat an der Steckdosenleiste. Verlegen Sie das Kabel nicht so, dass
Kinder oder Tiere daran ziehen oder dartber stolpern kénnen.

3. Nicht langer als 48 Stunden auf einmal verwenden. Nachdem das

Geréat 48 Stunden lang ununterbrochen in Betrieb war, schalten Sie

das Gerat aus (Schalter in der Position ,,OFF“), ziehen Sie den Netz-

stecker und lassen Sie es abkuhlen.

Nicht im Freien gebrauchen.

Nicht mit nassen Handen anfassen.

Die gebrauchte Anlage nicht ohne Aufsicht lassen.

Diese Anlage darf von mindestens 8-jahrigen Kindern und von Per-

sonen mit gesenkten korperlichen und geistigen Fahigkeiten und

von Personen ohne Erfahrung und Kenntnisse tiber die Anlage ge-

braucht werden, wenn Aufsicht oder Anweisung zum sicheren Ge-

brauch der Anlage organisiert wird, so dass die damit verbundene

Gefahr verstandlich ist. Kinder sollen mit der Anlage nicht spielen.

Kinder ohne Aufsicht sollen die Anlage nicht reinigen oder warten.

8. Besonders vorsichtig handeln, wenn sich in der Nahe der Anla-
ge Kinder be nden. Kinder sollen unter Aufsicht bleiben, um zu
gewahrleisten, dass sie die Anlage nicht als Spielzeug verwenden.

9. Die Anlage auf eine ache, stabile Ober &che stellen, die gegen
hohe Temperaturen widerstandig ist.

10. Die Anlage soll vom Netz ausgeschaltet werden, indem der Stecker
und nicht die Anschlussleitung gezogen wird.

11. Die Anschlussleitung nicht auf scharfe Rander hangen und ihren
Kontakt mit heiBen Ober &chen verhindern.

N o ok
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12.Die Anlage vor ihrer Reinigung und wenn sie nicht gebraucht wird
vom Netz abschalten.

13.Die Anlage ausschalten, bevor die Steckdose aus dem Stecker
gezogen wird.

14. Das Gestell mit dem Motor, die Leitung und der Stecker durfen
nicht im Wasser oder in anderen Flissigkeiten getaucht werden.

15. Die beschadigte Anlage darf auch dann nicht gebraucht werden,
wenn die Anschlussleitung oder der Stecker beschadigt wurde. In
so einem Fall ist die Anlage bei einem autorisierten Servicepunkt
reparieren zu lassen.

16. Die Anlage dient nur zum Gebrauch im Haushalt. Sie darf nicht fGr
andere Zwecke gebraucht werden, als sie bestimmt wurde.

17.Die Anlage nicht tbertragen oder verschieben, wenn sie gebra-
ucht wird.

18. Auf die Anlagendecke darf nichts gestellt werden.

19. Die Anlage wahrend der Arbeit nicht bedecken.

20. Nicht in der Nahe von leicht entziindbaren Materialien wie Mdbel,
Bettdecken, Papier, Kleidung, Gardinen, Bodenbeldge usw. gebra-
uchen.

21.Die Anlage darf nicht in der N&he von anderen elektrischen Anla-
gen gestellt werden, wie Brenner, Kocher, Ofen usw.

22.Reparaturen kdnnen ausschlief3lich von einer autorisierten unden-
dienstwerkstatte durchgefuhrt werden. Jegliche Modernisierung
oder Einsatz nicht originaler Ersatzund Zubehorteile ist untersagt
und gefahrdet die Nutzungssicherheit.

23.Firma Eldom Sp. z o. 0. [GmbH] tragt keine Verantwortung fir die
eventuellen Schaden, die durch den unsachgemafen Gebrauch
des Gerats verursacht werden.
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BEDIENUNGSANLEITUNG
LEBENSMITTEL DEHYDRATOR SG500

foto 1 foto 2

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG (foto 1)
Deckel

Dorretagen (5 Stk.)

Sockel

Temperaturregelung

Anzeige

Ein/Aus-Schalter / Timer

O0A~WNE

TECHNISCHE DATEN

Leistung: 245W

Versorgungsspannung: 220-240V ~ 50Hz
Temperaturregelung: 40-70°C

zulassige Dauer des ununterbrochenen Betriebs: 48 Std.
Pause vor Wiederaufnahme des Betriebs: 2 Std.

BESTIMMUNG
Der Dérrvorgang von Lebensmitteln ist eine wirksame Konservierungsmethode. Warme Luft mit
einer konstanten, einstellbaren Temperatur zirkuliert frei im Inneren des Gerats zwischen dem
oberen und unteren Deckel, den héhenverstellbaren Dérretagen und dem Sockel. So trocknen die
Lebensmittel gleichmé&Rig und mit einem minimalen Verlust an gesundheitsférdernden Vitaminen.
Dadurch kdnnen Sie das ganze Jahr iber Obst, Gemiise und Pilze genieRen, die ohne ungesunde
Sto e zubereitet sind.
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Mit dem Dérrautomat SG500 kdnnen die meisten Lebensmittel getrocknet werden, einschlieBlich:
- Pilze,

- Obst,

- Fleisch (Rind eisch, Ge ugel),

- Nudeln,

- Gemuse, z. B. zur Zubereitung gesunder Instantgerichte (ohne Konservierungssto e),

- P anzen (Bliten, Blatter),

- Krauter, Gewurze

- gezuckerte Friichte zur spateren Verarbeitung zu Instantsaften.

GEBRAUCH
Nach dem Auspacken des Gerats Uberpriifen Sie, dass es nicht durch den Transport beschadigt wurde.
Nehmen Sie das Gerat im Zweifelsfall nicht in Betrieb, bis Sie eine Servicestelle kontaktiert haben.
Das Anschlusskabel muss an ein Stromnetz mit den auf dem Typenschild angegebenen Parametern
angeschlossen werden.
Waschen Sie die Dérretagen (2) und den Deckel (1) vor dem ersten Gebrauch.

BEDIENUNG

- Achten Sie darauf, dass das Anschlusskabel vom Netz getrennt ist.

- Stellen Sie den Sockel (3) des Dorrautomaten auf einen ebenen, stabilen und hitzebestandigen
Untergrund.

- Legen Sie die Dorretagen (2) mit den Lebensmitteln auf den Sockel (3).

- Die Lebensmittel sollten vor dem Dérren gewaschen und dann abgetrocknet werden.

ACHTUNG
Legen Sie keine nassen Produkte auf die Dorretagen.

- Falls erforderlich, sollten die zu dérrenden Produkte in kleine Stiicke geschnitten werden, die
bequem zwischen die gestapelten Dorretagen passen.

- Um den Abstand zwischen den Dorretagen (2) zu vergroRRern, legen Sie die Stifte der oberen
Ddrretage auf die Stltzen der unteren Dorretage (foto 2). Fur diinnere Produktscheiben kann die
Hohe der Dérretagen reduziert werden.

- Wahrend des Betriebs warme Luft zirkuliert im Inneren des Dérrautomaten zwischen dem Deckel,
den einzelnen Dérretagen und dem Boden. Aus diesem Grund sollten die Produkte so auf den
Bildschirmen platziert werden, dass ein freier Luftstrom méglich ist.

ACHTUNG

Es wird empfohlen, beim Dorren alle 5 Dérretagen auf den Sockel zu legen, unabhéangig davon,

wie viele DOrretagen leer sind.

- Setzen Sie einen Deckel (1) auf die oberste Dorretage (2).

- Stecken Sie den Geratestecker in die Steckdose und driicken Sie dann einmal die Taste (6), die
Zi ernim Display (5) blinken.

- Wahrend die Zi ern im Display blinken, stellen Sie die Betriebszeit durch Driicken der Taste (6)
ein. Die Ddrrzeit kdnnen Sie von 1 bis 48 Stunden einstellen.

- Sobald die gewtlinschte Ddorrzeit eingestellt ist, blinken die Zi ern nicht mehr und das Gerat
startet das Dorren.

ACHTUNG

Das Gerat schaltet sich nicht ein, wenn die Dorrzeit nicht eingestellt ist.

Die Dorrzeit kann nur eingestellt werden, wenn die Zi ern im Display (5) blinken.
Wennsie nicht mehr blinken, muss das Gerat zur Einstellung der Dorrzeitausgeschaltet werden.

- Mitder Taste (4) kdnnen Sie die Betriebstemperatur von 400C bis 700C einstellen.
19



Um die Dérrzeit zu &ndern, schalten Sie das Gerat aus und stellen Sie die Dorrparameter neu

Empfohlene Temperaturen fiir verschiedene Lebensmittel:

- Krauter: 40°C

- Brot: 40-50°C

- Gemuse: 50-55°C

- Obst: 55-60°C

- Fleisch, Fisch: 65-70°C

Nach dem Einschalten des Gerats wird im Display (5) die Zeit bis zum Abschluss des Dérrvorgangs

im Wechsel mit der eingestellten Temperatur angezeigt.
ACHTUNG
Wenn das Gerat eingeschaltet ist, kann die Dorrzeit nicht gedndert werden.

ein.
Bei laufendem Geréat kdnnen Sie hingegen die Temperatur &ndern.

Nach Ablauf der eingestellten Dorrzeit schaltet sich das Gerdt automatisch aus.
Um das Gerét friher auszuschalten, driicken und halten Sie den Schalter (6) gedruckt.

Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch vom Netz.

RATSCHLAGE UND HINWEISE

Die nachstehende Tabelle stellt ungefahre Trocknungszeiten beispielsweise Produkte dar. Die

Trocknungszeit hdngt von der Produktart, Schichtdicke und dem Feuchtigkeitsgrad ab.
Die Trocknungszeit héangt auch von der Raumtemperatur und —Feuchtigkeit ab.
Vor dem Trocknen sollen die Produkte gewaschen werden.

Verfaulte Teile, Steine und Kerne sollen entfernt werden.

Bei Krautern sollen nur junge Blatter getrocknet werden.

Getrocknete Produkte sollen in Glasbehaltern mit Metalldeckeln, an dunklem und trockenen

Platz aufbewahrt werden. Getrocknete Krauter kdnnen in Papiertiiten aufbewahrt werden.

Nur abgekuhlte Produkte kdnnen aufbewahrt werden.

Behdlter zur Aufbewahrung mussen trocken und sauber sein.

PRODUKTE
APFEL

PFLAUMEN

BANANEN
ERDBEEREN
ANANAS (FRISCH)

ANANAS
(AUS DER DOSE)
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ZUBEREITUNG

Schélen, Kerngehause
entfernen und in

Scheiben schneiden. Fiir 2
Minuten in

Marinade einlegen. AbgieRRen
und auf die

Siebe legen.

Waschen, ganz lassen oder
halbieren,

Steine entfernen.

Schélen und in 3mm-Stiicke
schneiden.

Waschen und in 9mm-Stiicke
schneiden.

Schélen, in Scheiben oder
Wiirfel schneiden.

Vor dem Trocknen abgieRen
und ab trocknen.

AUSTROCKNUNGSGRAD

biegsam 4

unsichtbare Anfeuchtung

unsichtbare Anfeuchtung
unsichtbare Anfeuchtung
hart

biegsam

ZEIT
4-15 Std.

5-25 Std.

5-25 Std.

5-25 Std.

6-36 Std.

6-36 Std.



KIRSCHEN Vor dem Trocknen entkernen. | hart 6-36 Std.

APFELSINENSCHALEN | Abgezogene Schale in Streifen | zart 6-15 Std.
schneiden
BIRNEN Schélen und Kerngehause biegsam und hart 5-24 Std.

entfernen. In Scheiben, Viertel
schneiden oder halbieren

RHABARBER Nur weiche Stangel trocknen | knusprig 4-16 Std.
lassen.
PILZE Champignons mit hart und zart 3 3-10 Std.

aufgekrempelten Hiiten

nehmen, von Sand reinigen

und schélen. Schneiden oder

als ganzes trocknen lassen
PETERSILIE Blatter auf die Siebe legen. zart 2-10 Std.
KAROTTEN Zum Trocknen junge zarte 4-12 Std 4-12 Std

Wurzeln

nehmen. Mit Dampf kochen,

bis sie weich

werden. In Wiirfeln schneiden,

und dann

abgieRen.

REINIGUNG UND WARTUNG
Vor der Reinigung des Gerétes soll es vom Stromnetz abgeschaltet und véllig abgekuhlt werden.
- Die Basis darf nicht im Wasser eingetaucht werden.
- Zur Reinigung keine Scheuermittel anwenden
- Die Basis kann mit feuchtem Lappen gereinigt und dann getrocknet werden.
- Siebe und Deckel kénnen in lauwarmem Wasser gespult werden
- Fur Spllmaschine nicht geeignet.

UMWELTSCHUTZ

- Das Gerat besteht aus wiederverwendbaren oder recycelbaren Materialien.

- Am Ende der Lebensdauer soll dieses Produkt an einem Recycling-Sammelpunkt fir elektrische
und elektronische Gerate abgegeben werden.

GARANTIE

- Das Gerat ist ausschlieBlich fiir den Privatgebrauch bestimmt und nicht fiir den gewerblichen
Bereich geeignet

- Eine unsachgemaRe Benutzung fiihrt zum Erléschen der Garantie.
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MPABUNA BE3OMNACHOCTIA
Mepep MCNOMb30BAHMEM BHUMATE/IbHO NPOYMTaTb MHCTPYKLMIO MO
06CNYXMBaHUIO.

1.

N oo

22

MprcoeauHNTENbHBIA NPOBOA CneayeT NOAKIUUTL K PO3ETKe C
napameTpamu, COOTBETCTBYIOLLMMN YKa3aHHbIM B UHCTPYKLUN.
icnonb3oBaHve yoVHUTENA C  AaHHbIM - YCTPOWCTBOM  He
pekomeHayetca. OpfHako, ecn HeobXO4MMO  MCMOJb30BaTb
YOJIVHUTENb, CNedyeT yoeanTbes, UTo ero napameTpbl COBMECTUMbI
C napameTpamy yCTPOWCTBa, BO M3bexaHne neperpesa. Henb3a
NCMONb30BaTb HUKaKWe [pyrue YCTPOWCTBA, OLHOBPEMEHHO
MOAK/MOYEHHbIE KYANMHUTENIO C JaHHbIM YCTPOIMCTBOM. He crnepyeT
pasmMelwaTtb yAAMHUTENb B MECTax, rae 3a Hero MoryT MoTSaHYTb
LT UV XXMBOTHbIE, NI CMIOTKHYTLCSH O HEro

He ncnonb3oBartb ycTpoictea 60nee 48 4acoB HeMnpepbIBHO.
[ocne OKOHYaHWA HenpepbIBHOW paboThbl YCTPOWCTBA B TeveHue
4acoB C/leflyeT ero BbIK/UNTb (BbIKOUATE b 4O/DKEH HAXOAUTLCA
B NOI0XXeHNN «OFF»), BbIHYTb BUSIKY N3 PO3ETKU 1 iaTb YCTPONCTBY
OCTbITb.

He ncnonb3o0BaTh Ha OTKPLITOM BO34yXe.

He goTtparmsarbcs 40 YCTPOCTBA MOKPLIMU pyKaMMu.

He cnenyet ocTaB/ATbL UCNO/Ib3yeEMOe YCTPOMCTBO 6e3 Haa3opa.
HacTtoslwee o60pynoBaHME MOXET WCMO/b30BaTbCA AETbMU B
BO3pacTe, Mo KpainHein mMepe, 8 neT u nnuaMu ¢ orpaHNYeHHbIMN
(hn3nYeCKNMK, YMCTBEHHBIMM CMOCOOHOCTAMK, a TaKxXe muamu,
He MMEILLMMM OnbiTa U 3HaHUA 060pyA0BaHUA, ec/iv obecreyeH
HaA30p MO0 MHCTPYKTaX MO 3KCnjyarauun o60pyLOBaHUS B
6e3onacHOM nopsake, TakuMm 06pa3om, YTOObI CBA3aHHbIE C 3TUM
Yrpo3bl, 6bI/IM MOHATHbLI AN NOIb30BaTeNs. et He fO/HKHbI UrpaTtb
c obopyzoBaHveM. et 6e3 npucmoTpa He LOHKHbI YACTUTL UK
KOHCEPBMPOBATb YCTPONCTBA.

Cob6nogatb  0COOYHD OCTOPOXHOCTb, €cnu  nobamn3octTn  oT
YCTPOWCTBA Haxodatcs feTu. [leTv [LO/DKHbl OocTaBaTbCs MOf
MPUCMOTPOM, YTOObI HE UCMO/Nb30Ba/IM YCTPOMUCTBA /151 UTPb.



10. YcTaHOBUTb YCTPOWCTBO Ha M/I0CKOM, CTabU/IbHOWM N YCTONYMBOM K
BbICOKOW TeMneparype NoBepXHOCTH.

11.YCTpOWCTBO cnedyeT OTKA4YaTb OT CETU Bcerga, Aepxa 3a
LuTence b, a He 3a NUTAoLLMIA MPOBOA,

12.He Bewartb NPOBOA, Ha OCTPbIX Kpasx U He NO3BONATb, YTOObI OH
conpukacancs ¢ ropAa4YMmMmn NOBEPXHOCTAMM.

13. BbIK/IIOUYUTb YCTPONCTBO U3 CETWU, EC/IM OHO HE WCMOJb3yeTcs, a
TaKxe nepepg YNCTKOiA.

14.Tlepep TeM KakK BbIHYTb LUTENCENb U3 PO3ETKWU, CHadana cnepyet
BbIK/TOYUTb YCTPOWCTBO.

15. 3anpellaetca norpyartb OCHOBaHMEe C MOTOPOM, MNPOBOA W
LTencesib B BOAY MO0 Apyrme XnaKocTu.

16. 3anpeLaeTcs UCNob30BaTb MOBPEXAEHHOE YCTPOMCTBO TakKXe
Torga, Korga MOBPEeXAeH CeTeBOM MPOBOJ MO0 LwTencesibHas
BU/IKA. B Takom criyyae crieflyeT OTAaTb YCTPOWCTBO B PEMOHT B
aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIN MYHKT.

17.YcTpoiicTBonpeaHa3Ha4eHOMNLLbAIA A0MALLHEroUCNob30BaHUS.
3anpeLaeTcs UCnonb3oBaTb YCTPOMUCTBO A5 UHBIX LieNEN, HEeXeNnu
npeaycMoTPEHO B MHCTPYKLUN.

18. He nepeHoOCUTL 1 He NepeaBurathb B NpoLecce 3KcnayaTaymu.

19.3anpeweHo CTaBUTb Ha KpPbIWKe YCTPOMCTBA Kakume-nmobo
npegmeTsl.

20. He npukpbIBaTb YCTPOICTBA BO BPEMS paboThl.

21.He wucnonb3oBatb NO6GAM30CTM K JIErKOBOCM/IAaMEHAOLMMCA
matepvasaMm, TakuM Kak Mebesnb, nocTenb, Oymara, ofexpa,
3aHaBeCKu, KOBPOBOE MOKPbITUE N T.A4.

22. 3anpeLyaeTcs yctaHaBIMBaTb YCTPOMUCTBO NOGAN30CTI OT APYroro
3NeKTPUYeCcKoro 060pyL0oBaHus, rOPesoK, ra3oBbIX MJNT, LyXOBbIX
LKadgoB 1 1.4,

23.PeMOHT 060pyfoBaHNs pa3spellaeTcs MNpPou3BOAUTL TOMbKO B
aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM LeHTpe. Jllobad MofepHu3aums
WNN UCMOMb30BaHKe 4PpYrux 3anacHbIX YacTeil Ui KOMMOHEHTOB,
KpOMe OpUTMHa/bHBIX, 3anpeLeHbl U CTaBUT Nop  Yrposy
6e30MacHOCTb UCMO/Mb30BaHMA.

24.KomnaHna OOO 3nbgom (Eldom Sp. z 0. 0) He Hecer
OTBETCTBEHHOCTM 3a BO3MOXHble MOBPEXAEeHUs, BO3HUKLINE B
pe3ynbTaTte HenpasWbHOTO NCMNOJIb30BaHKA YCTPOMCTBA.
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NHCTPYKLINA NO3IKCITYATALUM
CYLUWIKA AN MNLLEBbIX MPOAYKTOB SG500

toTo 1 doTo 2

OBLLEE OMNMNCAHWE (choTo 1)
Kpbliwka

Cuta (5 W)

OcHoBaHwue

PerynmpoBka Temneparypbl
[Oucnnei

Bkntouatens / Talimep

ok whNE

TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKW
- MOLWHOCTL: 245 BT
- HanpsbxeHue nutaHus: 220-240 B ~ 50 Iy
- perynupoBska Temnepartypsbl: 40-70°C
- [OMyCcTMMOe BPeMsi HenpepbiBHOM paboTsl: 48 yacoB
- MnepepsbIB nepes B0O306HOBNEHNEM PabOThI: 2 Haca

HA3HAYEHWE
Cywka npoAyKToB - 3(h(PEKTVBHbLIA CNOCO6 WX COXpaHeHusi. Tennblii BO3AyX C MOCTOSHHOW,
perynupyemoli Temnepatypoii cBO60OAHO LMPKYNIMPYET BHYTPW YCTPOICTBA MeXAy BEPXHEN U
HWKHEN KpbILKaMU M HarpesarLuM OCHOBaHWeM. M03TOMy MPOAYKTbl, HAXOASALMECS B CEKLMSAX
yCTpOﬁCTBa, BbICbIXalOT pPaBHOMEPHO U C MUHMMa/IbHOW n0Tepe|7| NOoNe3HbIX 4114 300P0BbA BUTAMNHOB.
3T0 NO3BONSET KPYI/bI FOA HaCNaKAaTLCS (hPyKTamu, OBOLLLAMM 1 rprubamMm, NPUrOTOBAEHHbLIMN 6e3
MCMONMb30BaHUSA BPEAHbIX 415 340POBbS BELLECTB.
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C nomoLubto cywmnkm SG500 MOXHO CyLINTb 60NbLIMHCTBO MULLEBLIX NPOAYKTOB, B YaCTHOCTU:

- rpwubsl,

- (pyKTHI,

- MsAco (roBsignHa, NTuya),

- MakKapOHbl,

- OBOWM - Hanpvmep, AN8 MPUrOTOBMEHUS 3[0POBbIX 67104 6bICTPOro npurotoBieHus (6e3
KOHCepBaHTOB),

- pacTeHus (LUBeTbl, TUCTbS),

- Tpasbl, CNeuun

- (hpyKTbI, NOKPLITbIE CaxapoM, A5 nocneayoLeii nepepaboTky B pacTBOPYMbIE COKM.

MCMOJIb3OBAHUE
Mocne pacnakoBKMYCTPOIiCTBay6eANTEC, UTO OHO HE BbISI0 MOBPEX/1EHO BO BPEMSI TPAHCMOPTUPOBKM.
B cnyyae Kakux-1M60 COMHEHMIA He NoNb3yiATeck MM [0 TeX NOp, Noka He 06paTUTeCh B CEPBUCHBIi
LEeHTp. Kabenb NuTaHus cneayeT NoAKIUMTL K 3/IEKTPUYECKOI CETW ¢ MapameTpamu, yKasaHHbIMU
Ha 3aBO/ICKOI Tabnnyke.
Mepes NepBbIM UCMO/b30BaHNEM CNEAYET BbIMbITb CUTa (2) U KPbILLKY (1).

MNCMNONb30OBAHUE
- Yb6epwuTech, 4To Kabe/nb NUTaHWSA YCTPOCTBA OTKOYEH OT CETU 3MIEKTPOMNUTaHMS.
- YcTaHOBUTE OCHOBaHWE (3) CYLINKM Ha POBHOW, YCTOMUMBOW 1 XXapOnpOYHOIi MOBEPXHOCTY.
- Ynoxwute cuta (2) C NpofLyKTaMmu Ha OCHOBaHUU (3).
- TpogyKTbl Nepes CyLUKOW CneayeT BbIMbITb, & 3aTeM OCYLLNTB.

BHVUMAHWE
Henb3a KnacTb BNaXKHbIe NPOAYKTbI Ha cuTa.

- CnepnyeT Hape3aTb MPOAYKTbI Ha KyCOUKM, KOTOPble CBOBOAHO NMOMECTATCA MEXAY Y/TOXKEHHBIMA
cuTamu.

- YT06bl yBENNUMTL MPOCTPAHCTBO MEXAY CUTaMMU (2), BbICTYTbI BEPXHEFO CUTA CNeLlyeT YCTaHOBUTb
Ha onopax HuxHero (hoTo 2). Ana 60nee TOHKMX TOMTMKOB MPOAYKTa BbICOTa CUT MOXET BbITb
yMeHbLUEHa.

- Korpa ycTpoiicTBO paboTaeT Tensblil BO3AYX LUPKYANPYET BHYTPYU CYLUMAKA MEXY KPbILLKONA 1
ceTKaMu 1 OCHOBaHMEM. TakXe Mo 3TOi NpuUKHe NPOAYKThI CNeAYeT pa3sMellaTb Ha CUTax TakuM
06pa3om, 4Tobbl BO3AyX CBOOOLHO LMPKYIMPOBATh.

BHUMAHWE
Mpwu cyLKe NPOAYKTOB PEKOMEH/yeTCsl ycTaHaB/MBaTb Ha OCHOBaHMe Bce 5 CUT, HE3aBMCUMO
OT TOr0, CKOJ/IbKO CUT NyCTYeT.

- Hacamoe BepxHee cuTO (2) ycTaHOBUTE KPbILKY (1).

- BcrasbTe BUMIKY Kabens NUTaHns yCTPONCTBA B 3/1EKTPUYECKYIO PO3ETKY, 3aTEM HOKMUTE KHOMKY
(6) opmH pa3s - uudpsl Ha gucnnee (5) HaYHYT MUraThb.

- Toka umdpbl Ha AUCNee MUrarT, YCTaHOBUTE BPeMsi pPaboTbl, HaxaB KHOMKY (6). MOXHO
yCTaHOBUTL Bpems oT 1 0 48 yacos.

- Tocne ycTaHOBKM HY>XHOTO BPEMEHM LiM(pbl NepecTaHyT MUraTb U yCTPOMCTBO HAYHeT paboTaThb.

BHUMAHWE

YCTPOWCTBO He BK/IOUNTCS, NOKa He ByAeT yCTaHOB/EHO BPeMs paboThbl.

Bpems paboTbl MOXXHO YCTAHOBUTL TOJIbKO TOrAQ, Korga Lmdpbl Ha gucnsee (5) Murator.

Ecnnumdpbl nepectaloT Muratb, Toraa, 4UTobbl ycTaHOBUTL BpeMs paboTbl, CNefyeT BbIKUYNTb

npméop.

- KHonkoli (4) yctaHoBWTE pabouyto Temnepatypy B gnanasoHe 40-700C
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PekomeHzyeMble Temnepatypbl 415 HEKOTOPbIX MPOLYKTOB:

- TpaBsbl: 40°C

- xnebonpoayktbl: 40-50°C

- oBowu: 50-55°C

- PpyKTbI: 55-60°C

- Msico, pblba; 65-70°C

Mpw BKIOUEHMN YCTPOCTBA Ha gucnnee (5) 6yaeT 0Tob6paxaTbCs BPeMs A0 OKOHYaHMs paboThl,
nonepeMeHHO C 3aaHHON TeMMNepaTypoii.

BHVNMAHWE

Mocne BbIKMYEHNS YCTPOICTBA BPeMS PpaboTbl U3MEHUTb HeMb3S.

UYT06bI N3MEHUTL BPEMS PaboThl, CliefyeT BbIK/IHOUNTL YCTPONCTBO M BHOBb 33aTb NapaMeTpbl
paboTbl.

MOXHO N3MEeHUTb TEMMNepaTypy BO BPeMs paboTbl yCTPONCTBA.

YCTpOI‘/‘ICTBO aBTOMaTU4eCKWN BbIKNTHOYNTCA MO NCTEYEHNN 3aJaHHOIO BPEMEHN.
UTO6bI BbIKNOUUTb yCTpOﬁCTBO paHblUe BPEMEHNW, CneayeT HaXatb U yaepXXnBaTb BKNKOYaTe/lb
(6).

10 OKOHYaHWK UCNO/Ib30BaHUA OTKIKUUTE yCTpOVICTBO OT 3N1EKTPOCETN.

COBETbI N PEKOMEHAALINI

B Tab/MLe HUXe YKa3aHo NpuGIn3nNTeIbHOE BPeMsi CYLLIKM HEKOTOPbIX MPOAYKTOB Bpems CyLKu
3aBWCUT OT BU/a NPOAYKTA, TONLLMHBI, COAEPXaHUS BOfbl B MPOAYKTE.

BPEMSI CYLLKM TaKKe 3aBUCUT OT TEMMNEPATYPbI Y YPOBHS BAXXHOCTW B MOMELLEHUN

nepez CyLIKO NPOAyKTbl HEO6X0AMMO NOMbITh

Heo6X0AVMO YA/ IMTh CEMEUKYM U THUIblEe YacTu

PEKOMEH/IYEM CYLLNTb TONIbKO MOJIOAbIE INCThbs TPaB

BbICYLLIEHHbIE MPOAYKTHI /yulle XPaHWTb B CTEKSHHbIX GaHKaX, YKYMOPEHHbIX XEeCTSHbIMM
KpblILUKaMu B

TEMHOM 1 CYXOM MecTe. BbICYLLEHHbIE TPaBbl MOXHO XPaHWUTb B BYMaXHbIX NaKeTax.

XPaHUTb TOMbKO XO/I0AHbIE MPOAYKTbI

€MKOCTM /151 XPaHEHUs! AO/HKHbI ObITb CYXUMM 1 YNCTLIMU

MNPOAYKTHI NMPUTOTOB/IEHVE YPOBEHb CYLLKW BPEMA
ABJTOKU MounctuTe, yoanutb ToHKne 4-15y

CeMeYKY 1 CepLEBUHY,
nopesatb. OCTaBUTb Ha 2
MVH. B MapviHage. OTueauTh,
BbIIOXWTb Ha NOAAOH

C/IMBbI MOoMbITb, OCTaBUTBL LiENbIMU MuH 5-254
NI Pa3fennTb Ha 2 4acTu, BNarocofepxaHue.
YANTb KOCTOYKM
BAHAHDbI OumncTnTb, Nopesarb Ha3mm | 5-254
JIOMTUKN
KNTYBHUKA OuuncTnTb, Nopesarb Ha9Mm | 5-254
JIOMTUKN
AHAHAC OumncTnTb, MOpesarb Ha Teepapliit 5-254
(CBEXWI) JIOMTUKM WA Ha KyBrKK
AHAHAC OTuUeanTb U BbICYLWUTb 6-36 4
(KOHCEPB.)
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BULLIHW Y[anunTb KOCTOUKU TOHKWMIA 6-36 4
KOXYPA OuncTUTL anesnbCuH, Teepaple 6-36 4
AMNENBCUHA nopesartb KOXypy Ha
JIOMTUKN
FPYLLUN MouncTnTb, yaanuTe ceMeukn | Xpyrnkas 6-15y4
1 CepLEeBUHY, Mopesarb Ha
NIOMTUKW, Ha 2, 4 YacTun
PABAPBAP PABAPEAP CylunTb TOMbKO Tmokne Tnbkne
MArkue ctebnm 5-24 4
PUBbI BbI6paTh WaMnMHbOHBbI C XpycTawmia 4-16 4
3aBEPHYTOI BHI3 LWASMNOIA,
OYNCTUTL OT Necka nnm
NOYnUCTUTb
METPYLKA BbINOXWTb IMCTOUKM Ha Teepfple 1 Xpynkue 3-10y4
noaaoH
MOPKOBb Bbi6paTb MONOAY0 XpPYnKyt | Xpynkue 2-10y

MOPKOBb. [OTOBUTb Ha napy
[0 MSITKOCTM, MOpe3aThb

Ha TOMTVKM UK Ky6rKK,
OTLEANTb

OUYNCTKA 1 COLEPXAHUE YCTPOWCTBA
nepes, YUCTKOW BbITSIHYTb LUHYP U3 PO3ETKM
KOpMyc HeNb3s NMOrpyXaTtb B BOAY

HEAOMyCTUMO UMCMO/b30BaHUE CU/bHBLIX MOKLWMX CPEACTB, KOTOpble MOryT MOBPeauUTb

NMOBEPXHOCTb CYLLUKM
OCHOBY [10CTA4HO NPOTEPETb BIAXKHON TKaHbIO U BbITEPETH HA CYXO
NOAAOHbI M KPbILLKY MbITb NETHE BOAOM

OXPAHA OKPYXXAIOLLEWV CPE/bI

YCTPOIACTBO M3rOTOBIEHO M3 MaTepManoB, KOTOPbIE MOTYT BbiTb MOBTOPHO UCMONb30BaHbl UK
nepepabdoTaHbl.

Mocne OKOHYaHMA CPOKa CAyxObl, YCTPOWCTBO credyeT nepefarb B COOTBETCTBYHOLWMIA MYHKT
c60pa OTXOA0B 3NEKTPUYECKOr0 1 3NEKTPOHHOIO 060PYA0BaHNS.

FTAPAHTA

YCTPOICTBO NpeAHa3HauYeHOo A/1sl YHaCTHOrO MCMOIb30BaHWs, B JOMALLHEM XO3SIACTBe,
YCTPOICTBO HE MOXET MCMO/b30BaTbCs B KOMMEPYECKUX MM MPOMECCUOHAIBbHBIX LiesiX, B
CNyyae Henpaew/bHOrO 06paLLeHUs C YCTPOICTBOM, FrapaHTWs Ha YCTPOWCTBO aHHYIMPYETCS.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD
Antes de usar lea detenidamente el manual de instrucciones.

1.

N o ok

El cable de conexidn debe conectarse a una toma de parametros
indicados en el manual.

No se recomienda utilizar un cable de extension con este apa-
rato. Sin embargo, si es necesario utilizar un cable de extension,
asegurese de que sus parametros sean compatibles con los del
aparato para evitar el sobrecalentamiento. No utilice ningun otro
dispositivo en el cable de extension al mismo tiempo. No coloque
el cable de extension en un lugar donde los nifios o los animales
puedan tirar de él o tropezar con él.

No lo utilice durante mas de 48 horas seguidas. Cuando el aparato
haya estado en funcionamiento de manera ininterrumpida duran-
te 48 horas, apague el aparato (el interruptor debe estar en la po-
sicibn «OFF»), desenchufelo de la toma de corriente y deje que se
enfrie.

No use el aparato al aire libre.

No agarre el aparato con las manos mojadas.

No deje el aparato en funcionamiento desatendido.

Este aparato podra ser usado por los nifios mayores de 8 afios y por
personas con capacidades fisicas y mentales reducidas, asi como
por personas sin experiencia y conocimientos del aparato, si se
les proporcionara una supervision e instruccion de su uso segu-
ro de modo que se entiendan los riesgos existentes. Los nifios no
deberan jugar con el aparato. Los nifios desatendidos no deberan
realizar la limpieza o el mantenimiento del aparato.

Tenga mucho cuidado si se encuentran los nifio en las proximida-
des del aparato. Los nifios deberan estar bajo supervision para ase-
gurarse de gue no jueguen con el aparato.

Coloque el aparato en una super cie plana, estable y resistente
a las altas temperaturas.

10.El aparato debe desconectarse de la red tirando por

28

el enchufe y nunca por el cable de alimentacion.



11. No cuelgue el cable en bordes agudos ni deje que esté en contacto
con super cies calientes.

12. Desconecte el aparato de la red, si no se usay se plantea hacer su
limpieza.

13. Antes de retirar el enchufe de la toma de red, primero apague el
aparato.

14.No sumerja el soporte con el motor, el cable ni el enchufe en agua
u otros liquidos.

15.No use el aparato dafiado, también con el cable de alimentacién
o enchufe dafiados. En tal caso entregue el aparato para su repara-
cién a un servicio competente.

16. El aparato esta destinado solo al uso doméstico. No use el aparato
para otras nalidades.

17.No traslade ni desplace el aparato durante su uso.

18.No coloque nada en la tapa del aparato.

19.No cubra el aparato durante el funcionamiento.

20.No use el aparato en la proximidad de materiales in amables, tales
como mobiliario, ropa de cama, papel, ropa, cortinas, revestimien-
tos, etc.

21.No coloque el aparato en la proximidad de otros aparatos eléctri-
cos, guemadores, cocinas, hornos, etc.

22.S6lo el centro de servicio autorizado puede reparar el aparato. Cu-
alquier modi cacion o uso de piezas de repuesto 0 elementos no
originales estan prohibidos y son peligrosos.

23.La empresa Eldom Sp. z 0.0. no se hace responsable de los dafios
causados por el uso incorrecto del aparato.
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INSTRUCCIONES DE USO
DESHIDRATADOR DE ALIMENTOS SG500

foto 1 foto 2

DESCRIPCION GENERAL (foto 1)
Tapa

Tamices (5 uds.)

Base

Control de temperatura

Display

Interruptor / temporizador

O0A~WNE

ESPECIFICACIONES TECNICAS
- potencia; 245W
- tension de la alimentacion: 220-240V ~ 50Hz
- control de temperatura: 40-70°C
- duracion permitida del uso ininterrumpido: 48 horas
- pausa antes de reanudar el uso: 2 horas

USO CONFORME
El secado de los productos es una forma e caz de conservarlos. El aire caliente a una temperatura
constante y ajustable circula libremente por el interior del aparato entre las tapas superior e inferior,
los tamices ajustables en alturay la base de alimentacion. Por lo tanto, los productos de las secciones
del aparato se secan de manera uniforme y con una pérdida minima de vitaminas bene ciosas para la
salud. Esto permite disfrutar de frutas, verduras y setas preparadas sin sustancias insalubres durante
todo el afio.

30



Con la secadora SG500 se puede secar la mayoria de los alimentos, entre otros:

- setas,

- frutas,

- carne (de vacuno, de aves de corral),

- pasta,

- verduras, por ejemplo, para preparar comidas instantaneas saludables (sin conservantes),
- plantas ( ores, hojas),

- hierbas, especias,

- frutas recubiertas de azlcar para su posterior transformacion en zumos instantaneos.

uso
Después de desembalar el aparato asegUrese de que no se haya dafiado durante el transporte. Si
tiene alguna duda, absténgase de utilizar el aparato hasta que se ponga en contacto con el centro de
servicio. El cable de conexién debe conectarse a una red eléctrica con los parametros especi cados
en la placa de caracteristicas.
Lave los tamices (2 ) y la tapa (1) antes del primer uso.

OPERACION
- Asegurese de que el cable de conexion esté desconectado de la red.
- Coloque la base (3) de la secadora sobre una super cie plana, estable y resistente al calor.
- Coloque los tamices (2) con los productos en la base (3).
- Los productos deben estar lavados y secos antes del proceso de secado.

iATENCION!
No coloque productos mojados en los tamices.

- Corte los productos en trozos que quepan cémodamente entre los tamices.

- Para aumentar el espacio entre los tamices (2), las lenguietas del tamiz superior deben colocarse
en los soportes del inferior (foto 2). Para rodajas de producto mas nas, la altura de los tamices
puede reducirse.

- Durante el funcionamiento el aire caliente circula dentro de la secadora entre la tapa, los tamices
y la base. Por esta razén, los productos deben colocarse en las pantallas de forma que permitan
lalibre circulacion del aire.

{ATENCION!
Se recomienda poner los 5 tamices en la base cuando se secan productos, independientemente
de cuantos tamices estén vacios.

- Coloque la tapa (1) sobre el tamiz superior (2).

- Conecte el enchufe del aparato a la red eléctrica y pulse una vez el boton (6): los digitos de la
pantalla (5) empezaran a parpadear.

- Mientras los digitos de la pantalla parpadean, ajuste la hora de funcionamiento pulsando el boton
(6). El tiempo se puede ajustar en el rango de 1 a 48 horas.

- Una vez ajustada la hora deseada, los digitos dejaran de parpadear y el aparato comenzara
a funcionar.

iATENCION!

El aparato no se encendera si no se ajusta el tiempo de funcionamiento.

El tiempo de funcionamiento solo puede ajustarse cuando los digitos de la pantalla (5)

parpadean.

Cuando dejan de parpadear, la unidad debe ser apagada para ajustar el tiempo de

funcionamiento.

- Utilice el botdn (4) para ajustar la temperatura de funcionamiento de 40 a 700C.
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Ejemplos de temperaturas recomendadas para los productos:

- hierbas: 40°C

- pan: 40-50°C

- verduras: 50-55°C

- frutas: 55-60°C

- carne, pescado: 65-70°C

Al encender el aparato, la pantalla (5) mostrara el tiempo de nalizaciény la temperatura ajustada
de forma alternativa

/ATENCION!

Cuando la unidad esté en uso, el tiempo de funcionamiento no se puede cambiar.

Para modi car el tiempo de funcionamiento, apague el aparato y vuelva a ajustar los
parametros de funcionamiento.

Puede cambiar la temperatura mientras la unidad esta en uso.

El aparato se apagara automaticamente una vez transcurrido el tiempo establecido.
Para apagar el aparato antes, mantenga pulsado el interruptor (6).
Desconecte el aparato de la red eléctrica después de utilizarlo.

CONSEJOS

la siguiente tabla muestra los tiempos de secado aproximados de algunos productos. El tiempo
de secado depende del tipo de producto, grosor del corte y grado de humedad,

el tiempo de secado también depende de la temperatura y humedad en la habitacion

los productos deben ser lavados antes del secado

retirar las partes podridas y las semillas

en caso de hierbas se recomienda secar sélo las hojas jévenes

los productos secos se conservan mejor en recipientes de vidrio con tapaderas de metal en un
lugar oscuro y seco. Las hierbas secas pueden ser almacenadas en bolsas de papel

guardar solo productos una vez enfriados

los recipientes de almacenamiento deben estar limpios y secos

PRODUCTOS PREPARACION GRADO DE SECADO TIEMPO
MANZANAS Pelar, quitar los corazonesy | Tierno 4-15 horas

cortar en rodajas. Poner

en remojo durante 2
minutos. Escurrir y colocar en
las bandejas

CIRUELAS Lavar, dejar enteras o cortar | Deshidratacion invisible 5-25 horas
en mitades, quitar los huesos.

PLATANOS Pelary cortar en trozos de 3 | Deshidratacion invisible 5-25 horas
mm de grosor.

FRESAS Lavary en trozos de 9 mm Deshidratacion invisible 5-25 horas

PINA Pelar, cortar en rodajas Duro 6-36 horas

(FRESCA) 0 adados.

PINA ) Escurrir y secar antes de Tierno 6-36 horas

(EN ALMIBAL) colocar en las bandejas.

CEREZAS Quitar los huesos antes de Duro 4-12 horas
secar.

PIEL DE NARANJA | Cortar en tiras. Crujiente 6-15 horas
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PERAS Pelar y quitar los corazones. | Tiernoy duro 5-24 horas
Cortar en rodajas, lunas

0 cuartos.
RUIBARBO Secar s6lo los tallos blandos. | Crujiente 4-16 horas
SETAS Elegir las setas con los Duroy crujiente 3-10 horas

sombreros hacia abajo,
limpiar de arena o pelar.
Secar cortadas en rodajas

0 enteras.

PEREJIL Colocar las hojas en las Crujiente 2-10 horas
bandejas.

ZANAHORIAS Para secar elegir las piezas Duro 4-12 horas

jévenesy crujientes.
Cocer a vapor hasta que
estén blandas. Cortar en
rodajas o0 a dados y luego
escurrir.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

antes de limpiar, se debe desconectar el aparato de la red eléctrica y dejar que se enfrie,
no sumergir la base en agua,

no utilizar productos abrasivos para limpiar,

limpiar la base con un pafio ligeramente hiumedo y luego secar bien,

las bandejas y la tapa lavarlas en agua tibia,

no lavar en lavavajillas.

GARANTIA

el aparato esta destinado para uso domeéstico. En caso de uso industrial no previsto o contrario
aestas

instrucciones, el vendedor no se hace responsable y se anula la garantia,

no se puede utilizar para nes profesionales,

la garantia se anula en caso de un uso incorrecto,

en caso de reclamacion, el producto entregado debe estar limpio y completo

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

el aparato estd hecho de materiales que pueden ser procesados o reciclados,

el aparato debe ser entregado en un punto de recogida que se ocupa de la recogida y el reciclaje
de aparatos eléctricos y electronicos.
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SUSZARA DO 2YWNOSCI SG500 :

piecze¢ sklepu:

i data sprzedazy; .......................................

KARTA GWARANCYJNA

WAZNA Z DOWODEM ZAKUPU

SUSZARA DO ZYWNOSCI SG500

piecze¢ sklepu i data sprzedazy

Sprzet przeznaczony do uzytku domowego

OPIS NAPRAWY

pieczatka punktu ustugowego

SUSZARA DO ZYWNOSCI SG500
piecze¢ sklepu:

s data sprzedazy: e

OPIS NAPRAWY

pieczatka punktu ustugowego

SUSZARA DO ZYWNOSCI SG500
pieczec sklepu:

i data sprzedajy; .......................................

OPIS NAPRAWY

pieczatka punktu ustugowego

SUSZARA DO ZYWNOSCI SG500
pieczec sklepu:

data sprzedazy; .......................................

OPIS NAPRAWY

pieczatka punktu ustugowego




